
Cold Brew Tonic Café Katharina 

 

Frisch, Fruchtig, Fantastisch 

 
 

Zutaten 

für 1 Liter Cold Brew (etwa 12. Gläser): 
 

• 1 Liter kaltes Wasser 

• 100 Gram grob gemahlenen Kaffee 

(Am besten eignen sich mittel bis dunkel geröstete Arabica-Kaffeebohnen) 

zusätzlich 

• 2 l Tonic Water 

• Eiswürfel 

• Zitronenscheiben 

Zubereitung 

Cold Brew: 

• Gib den – möglichst frisch und grob gemahlenen – Kaffee in ein Gefäß ausreichender Größe. 

• Wasser hinzugeben und gut verrühren. 

• Das Gefäß abdecken und mindestens 12 Stunden bei Zimmertemperatur ruhen lassen. 

• Filtere nun das Kaffeekonzentrat über einen Kaffeefilter in ein zweites Gefäß 

Cold Brew Tonic: 

• Ein Glas mit Eiswürfeln füllen 

• 180 ml Tonic Water eingießen 

• 90 ml Cold Brew vorsichtig darüber gießen 

• Den Drink mit einer Zitronenscheibe verzieren 

• Voilà! Zum Wohle! 

 

 


