Café Katharina

Haselnusskaffee
fur einen kuscheligen Herbst

Cremig, nussig und st

Zutaten

o 1doppelter Espresso = ca. 50-60 ml,

o 160 ml heiBe Milch + Milchschaumhaube
e 1TL Haselnusssirup

e Prise gemahlener Kardamom

e Evtl. Honig oder Zucker

Zubereitung

Schritt 1: Espresso vorbereiten

Schritt 2: 1 TL Haselnusssirup und Prise Kardamom beigeben, umrihren.

Schritt 3: 160 ml Milch erhitzen

Schritt 4: Anschlielend ein wenig Milch aufschaumen, damit sie einen leckeren Milchschaum haben.
Schritt 5: Die erwdarmte Milch Uber die Kaffeemischung giel3en

Schritt 6; Zum Schluss mit einer schonen Milchschaumhaube den Kaffee verzieren, evtl. siiRen.
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